


[RADITION AUF DER ZUNGE

Ein Blitz schlagt 1928 in
die Mduhle von Johan-
nes Buck. Die Mduhle
in Mengen ist zerstort
— ein Schicksalsschlag
fur die Familie und Aus-
gangspunkt einer Er-
folgsgeschichte: Es st
der Beginn von Gagg-
li, Bucki, Dorfmuhle und
Tulpen — Markennamen,
mit denen sich das ober-
schwabische Familienun-
ternehmen einen interna-
tionalen Namen gemacht
hat. Einen  Na-

Deutschlandweit und
uber die Grenzen hinaus
werden die Spezialitaten
des Hauses erfolgreich
vertrieben. Seit Jahren ist
Buck in Baden-Wurttem-
berg der gropte deutsche
Hersteller von Trockenteig-
waren und mit der Mar-
ke Gaggli im 250-Gramm-
Markt sogar
deutschlandweit.

Schwibifche

SCHLEMMERSEITEN

Seit mehr als 85 Jahren produziert die
Firma Buck Nudeln. Angefangen mit
einer Miihle, zahlt das Unternehmen
heute zu den bedeutendsten Teigwaren-
herstellern Deutschlands.

’ Strom, gewonnen aus
} dem eigenen Wasser-
— 3 kraftwerk an der Donau.
( Von Dinkelspiralen Dbis
> hin zu schwabischen
¢ Spatzle: Noch heute
/ werden alle Buck-Nu-
deln nach traditionel-
< ler Rezeptur mit Uber-

v+ { wiegend regionalen,
& frischen Hihnerei-
( ern aus artgerech-

1 ter Haltung, bestem
Hartweizengrief

‘ und Wasser aus dem
‘ hauseigenen Johan-
: nesbrunnen herge-
) stellt. Ohne Konser-
‘ vierungsstoffe, ohne
. Farbstoffe.

Nach wie vor leitet die Fa-
milie in Mengen die Geschicke des tradi-
tionsreichen Unternehmens. Hier hat die
Firma ihren Ursprung, hier ist die Familie

verwurzelt, hier hat sie ihre hoch motivier-
ten Fachkrafte gefunden. Eine Auslagerung

der Produktion in andere Lander kommt
fur die Firma nicht infrage, trotz hoherer
Kosten. Was vor uber 85 Jahren mit einem

Blitzschlag begann, wird in Mengen wei-
tergefuhrt. Anja Reichert

men, hinter dem Qualitat und
Nachhaltigkeit, moderne Produktionswei-
se und Traditionsbewusstsein stecken. Auf
dem Gelande der zerstorten Muhle grun-
det Buck ein Unternehmen zur industriel-
len Herstellung von Nudeln. Das Geschaft
floriert: Neue Fabrikgebaude und Produk-
tionsanlagen sorgen fur Verkaufsschlager,
Zertifikate und Auszeichnungen. Erganzend
zu seinen Nudelspezialitaten erweitert das
Unternehmen mit SoRen und Pesto sein
Genussangebot.

Im »Gaggli Nu-
delHaus«, einem offenen, mit
viel Glas errichteten Neubau
auf dem Firmengelande, ma-
chen Fuhrungen, Vortrage und
Kochkurse die Arbeit in der Nu-
delproduktion transparent und
den Genuss erlebbar. Hier sehen
die Kunden, wie die Mitarbeiter
taglich Hunderte Tonnen Buck-
Nudeln herstellen — mithilfe
vollautomatischer Produktions-
linien, moderner Maschinen und

Sa.

DER GAGGLI ,NUDELLADEN*

Im Gaggli ,NudelLaden” finden Sie die breite
Vielfalt von tuber100 Farianten an feinsten
Buck Spezialitaten. Feinkostprodukte, Ktche-
naccessoires, Kochbucher und individuelle
Geschenke runden dasAngebot ab.

Muhlstraffe 8 =10
88512 Mengen
www.gaggli.de

geoffnet
Mo. - Fr. 9.00-13.00 Uhrund14.00-18.00 Uhr

9.00-13.00 Uhr
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